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vidrio serfa imposible incluso
para {ransportalos, aclard el
director de la Estacidn Enolégica
de Castillay Ledn, Pascual Herre-
ra, encargado de estudiar el cou-
page para que el resultade final
seaunvino de calidad, Y para que
quede constancia de ello tendrd
lugar en Zamora una cata popu-
lar.

FERIA DE DIA. Toda la ciudad se
valcard con este festival, ¥a que
de forma paralela se desarrollara
una Feria de Dia, para que los
asistentes puedan degustar la
exquisita gastronomia zamora-
na, asi como una completa expo-
sicién, ‘Arts DuriifArte Duero,
formada de aperos de viticultura,
planos de bodegas, pinturas,
muestras cinematogrificas, etc.,
en el Museo Etnografico de Casti-
Hay Ledn.

Este centro de atraccion, que se
inauguraré el dia 9 de junic no
solo permanecerd abierto los dias
de celebracién, sine que manten-
dra la muestra durante meses
para el disfrute de locales y visi-
fantes.

Perg la eleccién de Zamora no
ha sido por casualidad. Segtn la
consejera de Hacienda de 1a Jun-
ta, Pilar del Olmo, la ciudad dis-
pone de todos los requisitos para
celebrar un certamen de estas
caracteristicas, ademds, la pro-
vincia hace frontera con el pais
veeing y hermana y enecesita una
incentivacién econdmica espe-
cial ¥ que sea conocida en todo el
mundo por este eventons,

Asi serd, porque la capital de
Viriato acogerd a su vez la pre-
sentacion en exclusiva del Opor-
to Vintage 2003, Se trata de la
puesta de largo v presentacidn
oficial de este vino luso que nun-
ca se ha hecho fuera de Portugal,
un tinto que duerme en barrica
durante dos afos sungue des-
pués se embotella para que
madure en la cava durante varios
anos odécadas,

Se caracteriza por proceder de
cosechas excelentes y de vinas de
pagos especificos ya delimitados
que, después de criarse un par de
afios en barrica, pasa a botella
para preservar toda su estructura
técnica, su frescura y su cardcter
frutal.

La Junta de Castilla y Ledn
invertird un millén de euros para
llevar a cabo este 1 Festival Inter-
nacional  Duerc-Douro  "Vinus
Durii’, una partida econdmica en
la que colaboran Caja Duero vy
CajaEspafa.
© Por su parte, el consejero de
Agricultura de la Junta de Casti-
lla ¥ Ledn, José Valin, manifestd
suintencion de situar a este festi-
val a la altura de los grandes cer-
timenes delvino en Europa.

«Hay mucho por hacer ¥ por
promocionar, ¥ espero que con
este matrimonio entre Castilla y
Ledn y Portugal conozcamos mas
los vinos, las personas vla cultura
del pais vecino, y viceversan,
apuntd el conocido restaurador
madrilefio y bodeguero, José Luis
Ruiz Solaguren.

En la presentacion de este [
Festival Internacional Duero-
Douro “Vinus Durii’, tuve lugar
en el Hotel AC Santa Ana de la
ciudad de Valladolid, estuvieron
presentes también organizado-
res lusos como el vicepresidente
del Instituto de Vinos del Douro y
Porto, Jorge M. Morais A. Dias y
un vocal de la entidad, Mario
Abreue Lima.
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Pecados Originales, distribuidora vallisoletana de vinos de calidad,

reunio6 en el Museo Patio Herreriano a 95 bodegas de todo el _
mundo y unas 600 muestras para conocer las nuevas tendencias

Tentacion de sentir el vino

M. J. MELGAR

1 sexto sentido se llama vino.
EO por lo menos esa es la in-

tencidn dela distribuidora va-
Hisoletana de caldos de calidad Pe-
cados Originales que puso en mar-
cha la segunda edicion de un
original y Gnica certamen en Espa-
Az, en el que reunid a 95 bodegas de
todo el mundo que trasladaron has-
la el Museo de Arte Conternporinen
Patio Herreriano de Valladolid cer-
ca de 600 muestras,

‘Elvine. Elsexto sentido’, como se
llama el evento, pretende serun en-
cuentro entre viticultores y clientes,
un lugar de comunicacion v un es-
caparale para conocer las nuevas
tendencias, la diversidad y el camni-
no hacia el que se dirigen.

«Creamos esta herramienta il
que llevamos a cabo cada dos afos,
Convocamos a las badegas con las
que trabajamos para que tengan la
oportunidad de dislogar con los
compradoress, sefiald el organiza-
dor del certamen y director gene-
ral de Pecados Originales, Jesis
Soto.

Entre los cerca de 800 vinos que
se concentraren en el claustro de
lo que fue un monasterio henedic-

tino, actual emblema del maodernis-

mo vallisoletano, el 70% procedian
delas diferentes denominaciones de

origen y marcas de calidad de Cas-
tilla ¥ Ledn, una cifra que reafirma
el importante potencial vitivinicola
de 1z Comunidad Auténotmna.

El resto, de todos los puntos de
Espana y de paises como Alemania,
Italia, Francia, Estados Unidos v
Portugal, Este dltima con un impor-
tante peso en el encuentro, con la
presencia de cinco bodegas del Dou-
ro luso que hacen vino de alta cali-
dad.

El éxito conseguido en la primera
edicidn, celebrada en 2003, ha lle-
vado a los organizadores a conti-
nuar con este certamen, un evento
que este ano ha duplicado el niime-
ro de bodegas v triplicado la cifra de
invitaciones de mil a tres mil,

«Se trata de una oportunidad tini-
ca para probar y conocer las dife-
renles variedades que se dan en to-
das las partes del mundos, apuntd
Sotg, quien aclard ademds que no se
trata de una jornada para competir
con ninguna feria, sino que es un
complemento dirigido al misme tipo
de publica,

Pero ‘El vinn, El sexto sentida’
no es salo una oportunidad dnica
para conocer las tendencias de los
caldos, también es un escenario en
el que se panen sobre la mesa asun-
tos relacionados con el sector como
la "Valoracion de los vinos por la

prensa especializada’ y ‘Gastrono-
miay vino', Los primeros ‘espadas’
de ambos campos debatieron y de-
partieron con bodegueros, viticulto-
res, restauradores v surmnilleres en
ambas charlas-

Victor de la Serna conversa con Marlano Garcla.

nera, prueba los vinos de otra (sin
conocer 1a etiquela o a sabiendasy, ¥
aungue algunos manuales distan
hastante de otros, muchos son los vi-
nos que coinciden en el escalafén
més alto de la tabla de recomenda-
ciones.

«MNosotros sélo somos un vehd-
culo para despertar la curiosidad del
lector de nuestras guias, pero al fi-
nal el que manda es el consumidor,
que e5 quien decide si compra o no
ese vino y sile gusta volverd adequi-
rirlos, afirmd José Luis Casado,

Pero, ése deberia fijar un dnico
sistema de puntuacién?, Este fue
unge de los asuntos mds candentes
del debate, en el que bodegueros pe-
dian homogeneizar la forma de ca-

lificar y los periodis-

cologuic. tas especializados no
Losperiodis-  Castilla v Ledn se le vefan tan claro,
tas especializa- . «Unificar el criterio
des fueron los  reafirma como serfa inttil, lo que al
primeros en su- o " final sevalorano eslo
birse a la pales- pOtenClﬁ vinicola fUE Une pone, no sir-

tra y en mostrar
sus métodos de
trabajoals hora
de elaborar las
guias de vina.
Moderados

con el 70% de las
muestras presentes
en el certamen

ve para nada, porgue
no se califica un vino
igual si lo catas un dia
u oiro, pere es una
forma de recomen-
dary, explicsd Ibinez,

por el director

del programa El Arcon de Television
Castillay Ledn, Javier Pérez Andrés,
s0bre la mesa expusieron sus razo-
namientos Andrés Proensa, autor de
la Guia Proensa; José Luis Casado,
de la Guia de Todovine; Juan Ma-
nuel Ibafez, artifice de la pagina
webwawwelmundovino.com; Mikel
Zeberio, de la Revista Viandar, v
Fernando Lizaro, director de la
Guia de Catas de EL MUNDO y edi-
tor de LA POSADA,

Cada ano se enfrentan a la ardua
tarea de hacer objetiva la subjetivi-
dad que conlleva una cata, Es por
esoque cadauno puntia de una ma-

La otra charla-colo-
quio reunit a los grandes de los fo-
gones, bodegueros y sumilleres.
Una mesa redonda moderada por el
periodista de EL MUNDO, Juan Ma-
nuel Belbver, con la intervencién de
Abraham Garcia, del Restaurante
Viridiana; y Josep Roca, de El Celler
de Can Roca; el viticultor Mariano
Garcia, de Bodegas Mauro; Quim
Wila, de Vila Vinitecs; el consultor de
vinos Agusti Peris; el presidente de
la Asociacion de Sumilleres de Cas-
tilla y Ledn, Pablo Martin; v de la
Asociacian de Empresarios de Hos-
teleria de Valladolid, Fernando Pé-
rez.



